Exposition pho’co sur les légumes
d‘autres pays cultivés dans
les y ardins familiaux
dAnnemasse.



Bolivie

Roxana cultive des courges d'Amérique du Sud
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Olivier

A 82 ans, Sebastiano se rappelle la Sicile

grace aux fruits de son jardin.




Erikelma fait pousser des

plantes médicinales et des

. - Ruda plante qui soulage la toux et les
fruits bresiliens e e 2
infections.




Joao vient tous les jours au jardin pour ] O rt U @ a |

gratter la terve.

Tetragone:

épinard portuguais



longs haricots

Remelyn apprend a ses filles la culture

des légumes des Philippines.

Courgette au goiit piquant.

On peut aussi manger les feuilles
comme des épinards.

On cuisine ce légume
pour accompagner le
poisson.




No et Kim Sean sont heureux de partager
leurs productions de égumes thai avec leurs
amis et voisins.

Elle se mange en déssert avec
du lait de coco

Les aromatiques tgpr'ques:
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Guadeloupe

Emmanuel cultive des saveurs antillaises.

Christophine, appellé aussi

chayotte ou chouchou.




Epinard du Congo

on cuisine les feuilles

égumes de son pays

ivers [

Zola cultive d

d'Afrique centrale.

on cuisine les feuilles

Patatate

douce
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Elles sont creusées et séchées pour servir
de récipient.

Chang Min et sa femme cultivent tout leur

Jardin de sOom* avec des [équmes chinois.




Courge blanche

elle se mange en
dessert : feuilles de
brick farcies de
courge, raisins et

cannelle.

A 80 ans, Ljubisa va au jardin en vélo

2 fois par jour.



Cap vert

Manuel et Maria apportent leurs sourires et [es

[egumes capverdiens dans les jardins du Perrier



Patate douce
sa peau est violette et sa
chair est blanche.
Elle est plus ferme, avec
un goiit plus soutenu et

Uruguay

Luis et Maria aiment retrouver le goiit

moins sucré que les roses
E que nous Connaissons.

des [égumes sud américains.

Sapajito : (petite courge)
E"g V‘BSSBMbl'E a fﬂ ﬂourgettﬂ de Nfﬂe, en‘g pésg e_nviroh. j_o kg a matuﬁfé'

elle se mange farcie.



Hong appvrécie de jardiner et de retrouver

les saveurs de son pays.

Ces poireaux
s'utilisent comme
des aromates car
ils sont forts.




